
 MENUS DE AVRIL  2024 – ÉCOLE DE THAIRÉ 
LUNDI 1ER AVRIL MARDI 2 AVRIL MERCREDI 3 AVRIL JEUDI 4 AVRIL VENDREDI 5 AVRIL 

FÉRIÉ 

Quiche fraiche à la 

Florentine 

Salade verte 

Petits suisses aromatisés 

Fruit 

Colin beurre et citron 

Purée de carottes 

Panna Cotta au coulis praliné 

Fruit 

Carottes râpées 

Lasagnes au bœuf 

Salade verte 

Fruit 

Nuggets de volaille 

Frites 

Vache Qui Rit 

Fruit 

LUNDI 8 AVRIL MARDI 9 AVRIL MERCREDI 10 AVRIL JEUDI 11 AVRIL VENDREDI 12 AVRIL 

Potage LOCAL 
Rôti de veau 

Marengo BIO  LOCAL 
Pommes de terre 
à l’anglaise 

Flan vanille nappé caramel 

Salade de riz et crudités 
Boulettes végétales  
(betteraves et pois) 
Courgettes sautées 
Yaourt aromatisé 
 FERMIER LOCAL 

Saucisson à l’ail 
Steak haché de veau sauce 

champignons 
Pépinettes aux petits légumes 

Crème renversée 

Blanc de poulet BBC  
à la crème 

Carottes et pommes de 
terre boulangères 

Tome de Savoie à la coupe 
Fruit 

Cœurs de palmiers au thon 
Poisson frais sauce ciboulette 

Riz beurre 
Compote de pommes 

BIO 

MENUS CENTRE DE LOISIRS – Vacances scolaires de Pâques du Lundi 15 avril au vendredi 26 avril 2024 
LUNDI 15 AVRIL MARDI 16 AVRIL MERCREDI 17 AVRIL JEUDI 18 AVRIL VENDREDI 19 AVRIL 

Pâté de campagne BBC 
et cornichons 

Quiche Lorraine 
Salade verte 

Fruit 

Nuggets végétales 
Légumes sautés aux pommes  

de terre 
Chèvre à la coupe 

Fruit 

Radis beurre 
Rôti de dinde BBC  

sauce charcutière 
Riz créole 
Boursin 

Choux blanc et rouge 
vinaigrette 

Colin sauce aurore 
Macaronis au beurre 

Fruit 

Rôti de bœuf LOCAL 
Pommes dauphines 

Petits suisses nature sucrés 
Poires au sirop 

 

 

 

 

 

 

 

 

Produits de saison Produits fermiers 

Produits d’origine locale 

Produits Bleu, Blanc, Cœur 

Produits élaborés à partir de produits BIO, sous 

réserve du fournisseur 

MENU VEGETARIEN 
LA CANTINE DE THAIRÉ 


